Lisan Jacobs
Lola Blanco

Recept:

voor 2 personen
Verwarm de oven voor op 200 graden en snijd de kleine
tomaatjes door midden. Leg de gehalveerde tomaatjes

e FE -
KOOKT DOO vervolgens op de bakplaat en besprenkel ze met een beetje
PR olijfolie. Plaats ze in de oven voor 20 minuten.

Breng water aan de kook in een kookpan en bereid de pasta

zoals aangegeven op de verpakking.

R 0 C |< e t L e I I I 0 n Pers de hele citroen uit en maak het knoflookteentje

schoon. Doe de citroensap, knoflook, rucola, basilicum,
P -t paranoten, 2 eetlepels olijfoliee, edelgist, peper en zout in
a S a de keukenmachine en meng dit tot een gladde massa. \loeg
vervolgens 100 ml water toe.

Ingrediénten

85 gram rucola Roer nu je zelfgemaakte pesto door de pasta en leg de

. ovengedroogde tomaatjes op de pasta.
1 citroen g g ] p de p

50 gram paranoten
Voeq de overige rucola toe aan de pasta.

1 el edelgist

15 gram basilicum SMAKELIJK ETEN!
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olijfolie

1 teen knoflook

200 gram kleine tomaatjes

100 gram ongekookte pasta
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Ve PEL CORAZEN

H-SAUVIGNON

Zout en peper

Wijntip Gijs Lina
De Tierra Nativa
Blanco. Gemaakt
van druiven met

expre ve aroma’s

en frisse zuren.

Bovendien ook
biologisch en geschikt

voor veganisten.

Venlo kookt door wordt mede mogelijk gemaakt door
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